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¡FELIZ NAVIDAD! 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 



Menú Especial Cena de Nochebuena y Cena de Nochevieja 
 

Aperitivo en Mesa 
Jamón Ibérico 
Queso Curado 

Aperitivo Individual 
Carpaccio de Carabineros 

Croquetas de Patatas y Jamón de Pato 

Entrada 
Ensalada de Lechugas Tiernas, Foie de Pato y Avellanas Garrapiñadas 

Primer plato 
Crema de Necoras con su Costra Hojaldrada 

Pescado 
Lomo de Rape Rústico con Guiso Corto de Garbanzo y langostinos 

Carne 
Solomillo de Buey, “Papas Arrugás”, Espuma de Trufa Blanca y Ralladura de Lima 

Postre  
Crema Fría de Champagne y Tar-tar de Fresas 

 
 
 
 
 
 
Bodega: 
Vino Blanco Aura Verdejo D.O. Rueda 
Vino Tinto Quinta de Tarsos Crianza D.O. Ribera del Duero 
Cava Anna de Codorniu 

 
 
 
 

 
 
 

PVP: 80,00€/pax  IVA incluido 

 
 
 
 
 
 



Buffet Especial Cena de Nochebuena y de Nochevieja 
 

Aperitivo en Mesa con Copa de Cava 
Jamón Iberico y Queso Curado 

Crema de Necoras con Su Costra Hojaldrada 

En Buffet: 
Miniaturas de Ensalada 

Ensalada de Verduras Asadas y rema de Queso 
Ensalada de Bacalao Lechugas Frescas y Salmorejo 

Ensalada de Aguacate con queso y Palmitos 

Ensalada de Colores con Mi Cuit de Foie 
Ensalada de Pulpo al Pimentón de la Vera 

Escalibada con Anchoas 

Pescados 
Merluza al Ajo Tostado 

Zarzuela de Pescados a la Mediterránea con Almendras 

Carnes 
Pavo Navideño Relleno con Frutos Secos 

Cordero Asado al estilo Castellano 

Miniaturas de Dulces 
Sorbetes Variados 

Milhojas de Castañas 
 Ensalada de Frutas Naturales 

Tronquito Navideño 
Dulces Navideños 

 

 
Bodega:                                                                                                                       
Vino Blanco Aura Verdejo D.O. Rueda 
Vino Tinto Quinta de Tarsos Crianza D.O. Ribera del Duero 
Cava Anna de Codorniz 
Agua Mineral y Licores Afrutados 
Cafés 

 
 
 
 
 

PVP: 60,00€/pax  IVA incluido 

 
 
 
 
 
 
 
 



Menú Estrella de Navidad 
 

Bienvenida 
Bombón de Foie 

Brocheta de Lomo Asado y Salsa de Mostaza y Miel 
Copita de Batata con  Caramelo 

Dados de Queso Curado 
Jamón Ibérico 

 
Primer Acto 

Crema de Calabaza, Raviolis de Foie y Perdiz y Aceite de Naranja 

 
Acto Principal 

Lomo de Merluza y Ajo Tostado 

Ó 
Solomillo de Cebón Braseado con Salsa de Trufas y Hongos 

 
Culmen 

Tronquito de Navidad 

Cascajos Navideños 

 
 
Bodega: 
Vino Blanco René Barbier Kraliner 
Vino Tinto Crianza Solar Viejo (Rioja) 
Cava  Freixenet  Excelencia Brut Reserva 
Café, Licores, Agua Mineral                                                 
 

 
 

Servicios incluidos: 
Barra Libre: 2 horas 
Discoteca: 2 horas  
 
Atenciones Especiales: 
Prueba Degustación Menú para 2 personas. 
Decoración Floral en Mesa. 
Minutas Personalizadas. 

 
Regalos para sortear en el  banquete:  
2 Pases de Piscina (Temporada Verano 2010) 
1 Cena Buffet para 2 personas en nuestro Restaurante Toledo (3 meses de validez a partir de la fecha del banquete) 
1 Noche para 2 personas en una de nuestras Suites (Sujeto a disponibilidad, Sábados o Domingos de 2010) 
 
Condiciones especiales de contratación del Menú Estrella:  
Servicio mínimo 80 comensales 
No acumulable a otras ofertas 
Esta opción no admite cambios en ninguno de los servicios detallados 

 
 
 
 
 

PVP: 89€/pax  IVA incluido 



 

 
 
 
 
 

Esperamos que los menús sean de su agrado, en caso 
de interesar, rogamos contacte con el departamento 

Comercial al teléfono 91 747 7700 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 


